
ELS ARROSSOS DE PALS

PER COMPARTIR, O NO...

LES TRESINES (preu unitat)
 Croquetes de Rostit, Jabugo i Idiazàbal

www.hort.cat

PATATES BRAVES EN LÍNIA (V)

AMANIDA DE TOMÀQUET
I VENTRESCA DE TONYINA 

PERNIL, PERNIL

FOIE MICUIT 

PA DE COCA AMB TOMÀQUET

PAELLA TELA MARINERA (de peix i marisc)

ARRÒS SEC AMB GAMBES VERMELLES I ZAMBURINYES 

ARRÒS MELÓS DE BOTIFARRA CABRILENCA I BOLETS DE TEMPORADA

ARRÒS CALDÓS DE LLAMÀNTOL BLAU

ARRÒS NEGRE AMB SÍPIA I ALLIOLI

16.00€

         9.50€

         3.00€

19.00€

        3.50€

        16.00€

TEMPURA DE VERDURES KM.O (V)        16.50€

       19.60€

       21.00€

       20.00€

       29.00€

       29.90€

(mínim 2 persones)

TARTAR DE SALMÓ MARINAT         16.50€

carta al·lèrgens
carta en idiomes

amb allioli i salsa brava

Espatlla ibèrica de gla (100 gr.)

PAELLA DE VERDURES KM.O (V)        19.00€

amb tomàquets del Maresme i ceba de
Figueres

TRUITA DE PATATA PALLA
MELOSA I TOFONADA (V)

        13.50€

amb soja i mel

AMANIDA DE FORMATGE DE
CABRA (V)
amb tomàquet xerri, nous caramel·litzades,
fruita de temporada i perles de gerds

       19.00€

amb alvocat i llima 

amb compota de poma i torradetes

CANELONS DE VERDURES (V)
amb formatge parmesà, mascarpone i confitat
de tomàquet

        17.00€



LES NOSTRES INSPIRACIONS

EL MOMENT DOLÇ

i patates mal tallades (mínim 2 persones)

RAVIOLI DE GAMBES
amb salsa de bolets i suc del seu cap

www.hort.cat

P A S T Í S  C R E M Ó S  D E  F O R M A T G E  A M B  M E L M E L A D A
D E  F R U I T S  V E R M E L L S

M A T O  D E  C A B R A  A M B  M E L

T A T I N  D E  P O M A  A M B  G E L A T  D E  C A N Y E L L A

C R E M A  C A T A L A N A  C R E M A D A  

T E R R A M I S Ú

C O U L A N T  D E  X O C O L A T A

C O C A  D E  L L A V A N E R E S

 G E L A T S  P R E R M I U M
( p r e g u n t a  p e l s  n o s t r e s  s a b o r s  d i s p o n i b l e s )

S O R B E T  D E  L L I M O N A  O  M A N D A R I N A

LLAMÀNTOL AMB OUS FERRATS         29,00€

        19.00€

        24.00€

        24.00€

        7.00€

        7.80€

        7.00€

        7.80€

        7,80€

        6.00€

CUA DE BOU
al vi negre i xocolata

        22.00€

CANELÓ XL DE POLLASTRE
DE CORRAL ROSTIT
amb salsa de bolets i tòfona

20.00€

SUPREMA DE SALMÓ A LA TARONJA        21.50€

amb jardí de verduretes i oli de carbó

CORBALL A LA DONOSTIARRA
amb patata panadera

TATAKI DE VEDELLA
BLACK ANGUS
amb puré de moniato i salsa Teriyaki

POP A LA BRASA

MAGRET D’ÀNEC ROSTIT
amb reducció de fruits vermells 

LINGOT DE XAI CUIT A BAIXA
TEMPERTURA
amb salsa de taronja i mel

MORRO DE BACALLÀ 

        24.00€

        21.80€

        23.00€

       21.00€

        7.80€

MELÓS DE VEDELLA
amb parmentier de moniato i el seu cruixent

        22.00€

amb muselina d’all
PEU DE PORC GUISAT        19.00€

amb botifarra del perol 

artesanal de Can Pujol amb mel de les vinyes de Cabrils

recepte de l’Eduardo

        7.00€

        6.80€

STEAK TARTAR
de vaca vella tallat a ganivet

       21.00€


